im Dutch Oven

Bauernbrot

1. Die Hefe in dem lauwarmen Wasser
komplett auflosen und dann das
Malzbier hinzufligen. Das Mehl in einer
grofBen Schiissel mit Salz und Zucker
vermischen. Nun die Wassermischung
hinein geben und rasch zu einem Teig
mischen. Nicht kneten sondern nur
mischen und aufpassen das keine
Mehlklimpchen entstehen. Die Schiissel
gut mit Plastikfolie abdecken und 8 bis
12 Stunden ruhen lassen. Je langer der
Teig zieht desto mehr Geschmack hat
das Brot hinterher. 2. Den Grill mit dem
Dutch Oven fiir indirekte Hitze ca. 200°
vorheizen. 3. Den Teig aus der Schiissel
nehmen (sehr wabbelig). Den Teig von
unten und oben zur Mitte einklappen und

noch einmal mittig von links nach rechts.

Nicht kneten. 4. Den Teig langsam in den
heiBen Dutch Oven geben, Deckel vom
Dutch Oven sowie vom Grill schlief3en
und etwa 70 bis 80 Minuten backen
lassen. Danach Deckel vom Dutch Oven
entfernen und weitere 30 bis 40 Minuten
backen damit das Brot eine schone
Kruste bekommt. Nach dem Backen 1,5
Stunden auf einem Gitter 0.a. abkuhlen
lassen.

450 ml lauwarmes Wasser

10 g frische Hefe (1/4
Wirfel)

200 ml Malzbier
800 g Mehl

1 EL Salz

1 TL Zucker

54



	5 minuten brot
	apfelstrudel
	baguette
	baguette
	baguette
	baguette
	baguette
	baguettes
	bannock – ein einfaches cowboybrot
	bauernbrot
	briochestriezel
	brotwinzer brot
	burgenländische salzstangerl
	ciabatta brötchen
	classic brioche burger bun
	cornbread burger buns
	dinkel-vollkorn-sauerteigbrot mit gerösteten kürbiskernen
	dinkelbrot
	dinkelbrot
	dutch oven bauernbrot
	dutch oven bauernbrot
	dutch oven brot
	dutch oven-brot als grillbeilage
	einfaches bauernbrot
	fladenbrot vom grill
	frühstücksgebäck
	garlic-cheese-rolls
	gefüllte pizzastangerl
	grill-fladenbrot
	grissini
	grissini
	hausgemachte schinken-grissini
	joghurt brot
	joghurt-brot
	joghurt-brot
	joghurt-brot aus dem dutch oven
	kaisersemmel
	kaisersemmel
	karottenbrot
	klassisches bauernbrot 
	kräuter faltenbrot aus dem dutch oven 
	käse-zwiebel-brot aus dem dutch oven
	kürbiskernbrot
	laugenbrezeln
	laugenbrezeln
	laugenbrezeln
	laugenbrötchen
	laugenstangen
	maroni-roggenbrot aus dem dutch oven
	mini-croissants
	mischbrot
	mohnflesserl
	mohnflesserl
	nussbrot
	nussbrot
	original französisches baguette
	pizzastangerl
	pures roggenbrot ohne hefe
	reines roggenbrot mit sauerteig
	roggenbrot mit trockensauerteig
	roggenmischbrot mit sauerteig
	ruchbrot  mit  ubernachtgare 
	ruchmehl brot
	ruchmehl brot
	rustikales brot im bräter
	rustikales mischbrot 
	salzstangerl
	salzstangerl
	salzstangerl
	schnelle salzstangerl
	schüttelbrot
	selbstgemachtes baguette
	selbstgemachtes baguette
	semmeln
	sommerliches tomatenbrot
	südtiroler schüttelbrot 
	tomatenwurzelbrote
	vinschger paarlen
	vorschussbrot
	vorschussbrot
	wachauer
	wachauer laibchen
	zucchinibrot

