
KAISERSEMMEL

Aus den angegebenen Zutaten einen glatten, geschmeidigen,
mittelfesten Germteig zubereiten. Dies dauert ca. 8 – 10
Minuten.

Anschließend den Teig für ca. 20 min rasten lassen.

Jetzt den Teig in 65 g-Stücke aufteilen und die Stücke zu
Semmerl weiterverarbeiten. Dafür eine schöne runde Kugel
mit glatter Oberfläche schleifen. Diese Kugel am besten
15-20 Minuten Minuten rasten lassen (ansonsten hält das
anschließend eingedrückte Muster nicht).

Jetzt den Semmeldrücker in Roggenmehl tauchen (auch ein 
„Apfelspalter“ gibt der Semmel ein schönes, 
außergewöhnliches Muster) und fest auf das Kugerl drücken.

Nun die Semmerl nochmals ca. 10 min rasten lassen. Zum
Schluss gut mit Wasser besprühen und mit viel Dampf bei
220 Grad ca. 18 Minuten backen.

Zutaten 
CA. 11 STÜCK

TEIG 
290 g Wasser

0,5 kg Weizenmehl 700 10 g Salz
10 g Backmalz
10 g frische Germ

95


	5 minuten brot
	apfelstrudel
	baguette
	baguette
	baguette
	baguette
	baguette
	baguettes
	bannock – ein einfaches cowboybrot
	bauernbrot
	briochestriezel
	brotwinzer brot
	burgenländische salzstangerl
	ciabatta brötchen
	classic brioche burger bun
	cornbread burger buns
	dinkel-vollkorn-sauerteigbrot mit gerösteten kürbiskernen
	dinkelbrot
	dinkelbrot
	dutch oven bauernbrot
	dutch oven bauernbrot
	dutch oven brot
	dutch oven-brot als grillbeilage
	einfaches bauernbrot
	fladenbrot vom grill
	frühstücksgebäck
	garlic-cheese-rolls
	gefüllte pizzastangerl
	grill-fladenbrot
	grissini
	grissini
	hausgemachte schinken-grissini
	joghurt brot
	joghurt-brot
	joghurt-brot
	joghurt-brot aus dem dutch oven
	kaisersemmel
	kaisersemmel
	karottenbrot
	klassisches bauernbrot 
	kräuter faltenbrot aus dem dutch oven 
	käse-zwiebel-brot aus dem dutch oven
	kürbiskernbrot
	laugenbrezeln
	laugenbrezeln
	laugenbrezeln
	laugenbrötchen
	laugenstangen
	maroni-roggenbrot aus dem dutch oven
	mini-croissants
	mischbrot
	mohnflesserl
	mohnflesserl
	nussbrot
	nussbrot
	original französisches baguette
	pizzastangerl
	pures roggenbrot ohne hefe
	reines roggenbrot mit sauerteig
	roggenbrot mit trockensauerteig
	roggenmischbrot mit sauerteig
	ruchbrot  mit  ubernachtgare 
	ruchmehl brot
	ruchmehl brot
	rustikales brot im bräter
	rustikales mischbrot 
	salzstangerl
	salzstangerl
	salzstangerl
	schnelle salzstangerl
	schüttelbrot
	selbstgemachtes baguette
	selbstgemachtes baguette
	semmeln
	sommerliches tomatenbrot
	südtiroler schüttelbrot 
	tomatenwurzelbrote
	vinschger paarlen
	vorschussbrot
	vorschussbrot
	wachauer
	wachauer laibchen
	zucchinibrot

