Kartoffel-Hackfleisch Pfanne mit Porree und
Paprika
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Lust auf eine deftige Hackfleischpfanne mit leckeren?

Hackfleisch und Lauch sind immer wieder eine leckere Kombination.

In diesem leckeren Gericht mit Paprika, Thymian und Kartoffeln erganzt.
Zutaten: (fir 4 Personen)

« 600 g kleine Kartoffeln

» 2 Stangen Porree

« 1 grol3e Zwiebel

« %2 Bund Thymian

» 1 grol3e rote Paprikaschote
» 2 EL Butterschmalz



750g gemischtes Hackfleisch

1 TL edelsulRes Paprikapulver

Y2 TL Cayennepfeffer

1509 passierte Tomaten
3 EL Créme fraiche

» Salz und Pfeffer aus der Muhle

Zubereitung:
Kartoffeln schalen, waschen, vierteln und kochendem Salzwasser 8—10 Min. garen.

Inzwischen Porree putzen, waschen und in Ringe schneiden.

Zwiebel schalen, halbieren, in Streifen schneiden.

Thymian waschen, trocken tupfen und die feinen Blattchen abzupfen.
Paprika waschen, vierteln und vom Kerngehause befreien. In kleine Wurfel
schneiden.

Kartoffeln abgielRen und abtropfen lassen.

Y2 EL Butterschmalz in einer groRen Pfanne erhitzen und das Hackfleisch darin
goldbraun und krimelig braten.
Aus der Pfanne nehmen, beiseitestellen.

Ubriges Butterschmalz in die Pfanne geben, die Kartoffeln darin unter
gelegentlichem Ruhren etwa 5 Min. goldbraun braten.

Porree, Zwiebel, Paprika und Thymian zugeben und alles mit Paprikapulver,
Cayennepfeffer und Salz wirzen.

5 Min. weiterbraten, dann Hackfleisch, passierte Tomaten und Créme fraiche
zugeben und kurz aufkochen lassen.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken und servieren.



