ZUTATEN:

1 kg Kassler ohne Knochen
700 g BBQ Kraut (Rezept)

1 EL Senf

1 Eigelb

2 Stiele Dill

1/2 Bund Petersilie

1/2 Bund Schnittlauch

Salz & Pfeffer

Werbung

Meni =

KASTENFORM K4*
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CUBES VON MCBRIKETT*

hier bestellen

Startseite | ezepte | Dutch Oven | Kassler mit Krauterkruste

ZUBEREITUNG:

1. 11 Cubes oder Briketts im AZK anfeuern.

2. BBQ Kraut zubereiten und einen Dopf damit fullen - ich habe meine k4 Kastenform
verwendet, das Ganze funktioniert naturlich auch mit einem runden Dutch Oven.

3. Kassler auf das BBQ Kraut legen, Deckel auflegen und die durchgeglihten Cubes
verteilen (4 unten / 7 oben).

4. Krauter klein hacken und mit Senf & Eigelb zu einer glatten Masse verrthren, mit
Salz & Pfeffer wurzen.

5. Nach ca. 45 Minuten die Krauter-Senf-Masse auf das Kassler auftragen und far
weitere 15-20 Minuten bei geschlossenem Deckel backen (bis die Kruste leicht braun
ist). Guten Appetit!

Dieses Kassler mit der wurzigen Kruste ist der absolute Wahnsinn! Das aromatische BBQ
Kraut sorgt dafur, dass im Inneren des Feuertopfes eine gewisse Feuchtigkeit vorhanden

i<t welrhe dac Kac<ler 1inolaiihlich caftioc werden lacst Ich hahe dazii Kartaffelniiree 11nd


https://www.amazon.de/gp/product/B016DGV4E0/ref=as_li_tl?ie=UTF8&camp=1638&creative=6742&creativeASIN=B016DGV4E0&linkCode=as2&tag=kikisbbq-21&linkId=447c7b14bbc478c323241ecb7a1227f3
https://mcbrikett-shop.de/ref/kikisbbqplace/?campaign=HomeOnline-Shop
https://www.kikis-bbq.de/
https://www.kikis-bbq.de/rezepte.html
https://www.kikis-bbq.de/rezepte/dutch-oven.html
https://www.kikis-bbq.de/sonstiges/tipps-tricks/kiki-s-grill-bbq-abc.html
https://www.kikis-bbq.de/rezepte/beilagen/bbq-kraut.html

UM VYNNI N MM NI M I MRS T M Ny VY S VA M e T IV S e A L

ein kUhles Bier serviert.

Wer nicht auf BBQ Kraut steht, der kann es auch durch "normales" Sauerkraut nach
seinem Geschmack ersetzen.

Ihr steht auf Krusten? Dann Schaut Euch auch unbedingt diese Rezepte an.
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Vom Handwerksbacker
gebacken und
Blll'gerBuns deutschlandweit ,

Bakery W&l (31 W
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