Ruck~Zuck—Kuchen
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Zutaten

300 g Atzenbrugger Mehlange
4 Eier

200 g Butter

300 g Zucker

Y2 Packung Backpulver

Obst nach Wahl

Butter mit Eier und Zucker schaumig
ruhren. Mehl und Backpulver dazugeben,
bis eine einheitliche Masse entsteht.
Danach wird diese auf ein ausgefettetes
Backbleck verteilt. FUr den speziellen
Genuss kann der Ruck-Zuck-Kuchen mit
Marillen, Zwetschken oder anderen

Fruchten der Saison belegt werden.
Anschlieend bei 200-210°C Heildluft fur
ungefahr 25 Minuten backen.
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