Russischer ZupfRuchen

+ 300 g Mehl

+ 1 Pkg. Backpulver

+ 180 g Zucker

+ 40 g ungesiiRtes Kakaopulver
+ 270 g Butter

«5Eier

« 500 g Magertopfen

+ 200 g siiRe Schlagobers
+ 150 g Zucker

« 1 Pkg. Vanillezucker

« 1 Prise Salz

1. Mehl und Backpulver miteinander vermischen und in eine groRRe Schiissel geben. Zucker und gesiebten
Kakao zufligen. 200 g Butter und 3 Eier dazumischen und alles zu einem homogenen Teig verkneten.

2. Etwa 1/4 des Teiges beiseite stellen. Den Rest in eine Springform driicken, sodass der Boden bedeckt und
der Rand ebenfalls ausgekleidet ist.

3. Fiir die Fiillung restliche Butter aufmixen. Mit Topfen, Schlagobers, Eiern und restlichen Zutaten gut
verriihren.

4. Masse in die Springform fiillen. Zum Schluss den weggestellten Teig in Stiicke zupfen und auf der Fiillung
verteilen.

5. Den Kuchen im Backrohr bei 180 °C Ober-/Unterhitze etwa eine Stunde backen.



	Cornbread mit Honey Spread Butter
	Börekteig
	Frühstückspizza mitEiern undSchinkenspeck
	Gebackene MühlviertlerSpeckknödel
	Kärntner Reindling – Original Rezept im Dutch Oven gebacken
	riesige Mandelschnecke
	Bacon French Rolls
	Bratwurst Bacon Laugenstangen
	Croissant-Ring mit Hühnchen- Frischkäsefüllung
	VANILLEKIPFERL
	TOPFENTORTE
	Torta Russa di Verona
	Faschingskrapfen mit Marmelade
	Allerheiligenstriezel
	SÜSSERALLERHEILIGENSTRIEZEL
	Allgäuer Apfelbrot
	Apfelbrot
	Apfel-Nuss-Brot
	Birnenkuchen
	Biskuitroulade

