SiiBer Senf — WeiBwurstsenf

- Zutaten:
fiir ca 250g WeiBwurstsenf (siiBer Senf)
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80 g gelbe oder weifde Senfkorner*
20g braune Senfkoérner*

1 Prise Nelkenpulver

1/2 TL Salz

60 g brauner Zucker

30 g Honig

60 ml Weinessig

80 ml Wasser

1. Zuerst die Senfkorner grob mahlen und mit 80ml kochendem Wasser
ubergiefSen. Danach 15min stehen lassen.

2. Zucker in einer Pfanne
karamellisieren, mit Weinessig abloschen und wieder fliissig werden lassen.

3. Jetzt alle Zutaten gut miteinander vermischen
und den Senf ca drei Wochen im Kihlschrank ziehen lassen.


https://www.leckermachtlaune.de/2018/09/25/suesser-senf-weisswurstsenf-grundrezept/
https://amzn.to/2MrGDRK
https://amzn.to/2BmQYsO

