Wiirzige Ripperl mr2erLeisaucen
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etwas Smokey Sal >

etwas Rosmarin >

etwas Pfeffer schwarz >

FUR DEN VAMPIRE SLAYER DIP

1 Pkg. Sauerrahm
2 Knoblauchzehen

3 EL frischer Schnittlauch

Die Spareribs waschen und trocken tupfen. Fur die Marinade alle Zutaten gut
miteinander verruhren. Die Spareribs damit marinieren und flr mindestens eine

Stunde oder Uber Nacht im Kihlschrank durchziehen lassen.

Die Spareribs auf dem vorgeheizten Grill bei indirekter Hitze bei 150 - 160 Grad je
nach Grél3e etwa 75 - 80 Minuten grillen, bis sie au3en knusprig und innen schén

saftig sind.

Fir den Vampire Slayer Dip den Schnittlauch fein schneiden. Den Knoblauch schalen
und pressen oder in sehr feine Scheiben schneiden. Den Sauerrahm mit Salz und

Pfeffer abschmecken und den Schnittlauch unterheben.

Fur die Damn Hot Salsa Sof3e die Tomaten und frische Chilis in kleine Stiicke
schneiden. AnschlieBend alle Zutaten in einer Schissel vermischen und kurz

durchziehen lassen.

Zutaten
FUR DIE RIPPERL FUR DIE DAMN HOT SALSA SOSSE
4 Schweinerippen Langen 500 g Tomaten
3 EL Olivendl 2 Stk. scharfe und frische Chilis
3 EL Sonnige GriiRe® Honig > etwas Smokey Salt
1 EL Rub me Tender Grillgewiirz > etwas Pfeffer schwarz
9 EL Sojasauce 1 TL Scharfmacher Gewiirzbliten
100 ml Tomaten in Stlicke etwas Zitronensaft
1Schuss naturtriber Apfelsaft 0,5 Bund Koriandergriin
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