ZITRONENGLASUR

Die zarte Zitronenglasur verfeinert Ihre Mehlspeisen garantiert. Dieses Rezept gelingt ohne
Probleme.

2 Zutaten fiir 4 Portionen

150 g Staubzucker
2 TL Zitronenschale, abgerieben

2 EL Zitronensaft

© Zeit

10 min. Gesamtzeit 5 min. Zubereitungszeit 5 min. Koch & Ruhezeit

& Zubereitung

1 | Zucker, Zitronenschale und Zitronensaft in einer Schiissel zu einer streichfahigen Masse
rihren.

2 | Die Glasur mit einem Backpinsel auf die Mehlspeise auftragen und ausharten lassen.

Né&hrwert pro Portion
kcal Fett Eiweil} Kohlenhydrate
153 0,014 0,02g 37,599

Detaillierte Nahrwertinfos


https://www.gutekueche.at/zucker-staubzucker-artikel-1545
https://www.gutekueche.at/zitronen-artikel-1140
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