Zitronensenf

DAUER: 20 MIN.
NIVEAU: EINFACH
1. SCHRITT

Alle Zutaten grundlich miteinander verrihren. Dazu die Masse

in eine Kichenmaschine geben und 10 Minuten ruhren lassen.

Dann noch einmal mit dem Zauberstab durchmixen.

ZUTATEN (FUR 1 PORTIONEN)

2. SCHRITT
ALLGEMEIN: Die Masse in sterilisierte Glaser fillen und verschlossen im
200g Senfmehl Kuahlschrank aufbewahren. Den Senf mindestens drei Wochen
200 ml Weich.—:-in . _ ruhen lassen, damit sich das Aroma voll entfalten kann. Je alter
100 ml Balsamicoessig (weil) der Senf wird, um so milder wird er.
S50g Ingwermarmelade
1TL Zitronenschale
50 ml Zitronensaft
2TL Meersalz
2EL Zitronenmarmelade

& Noch mehr leckere Rezepte: https://www.daskochrezept.de
% Das Kochrezept
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