Hirschrollbraten
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Hirschfleisch (Hirschrollbraten)
Zwiebel(n)
Butterschmalz

Salz

Lorbeerblatt

Salbei, klein geschnitten
Wacholderbeere(n)
Pfeffer - Kbrner, rote
Pfeffer - Kdrner, griine
Wein, rot

Wasser

Mehl

Preiselbeeren

Fleisch in Butterschmalz von allen Seiten anbraten, klein
geschnittene Zwiebel hinzugeben, mit anbraten.

Wenn das Fleisch schone Braune hat, heraus nehmen und
Bratensatz mit Wasser l0sen und mit Rotwein auffiillen, aufkochen
lassen.

Fleisch in die kochend Sauce legen und alle Gewiirze zum Fleisch
geben. Hitze zuriick schalten und 2 Stunden simmern lassen (leicht
kocheln).

Anschliefend Preiselbeeren hinzu geben noch kurz kocheln lassen,
unter Rithren mit Mehl andicken.



