Mandelkuchen indisch

Ein Mandelkuchen indisch wird durch die Zugabe von Mandeln und Safran verfeinert. Bei

diesem kostlichen Rezept greift jeder gerne zu.
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1 | Ineiner Schussel Mandeln, Vollmilchpulver, Zucker und Safranfaden vermischen.

2 Zerlassene Butter Uber die Mandelmischung leeren und gut verriahren.

3 | Eier versprudeln und einrthren. Masse in eine gefettete Auflaufform fullen und im

vorgeheizten Backofen bei 180 Grad etwa 45 Minuten backen.

Mandelkuchen auskuihlen lassen, in Stucke schneiden und mit Mandelplattchen kalt oder warm

servieren.
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