Basilikum Pesto

PN 2 - 3 Bund Basilikum

100 g Parmesan

100 g Pinienkerne
125 ml natives Olivendl extra
2 Zehen Knoblauch

Salz zum Abschmecken

. Pinienkerne in einer Pfanne ohne Ol bei mittlerer Hitze langsam anrdsten, bis sie

goldbraun sind. Danach auf einem Kiichenpapier abkihlen lassen.

. Basilikum pfliicken; kleine Stiele kbnnen gerne dran bleiben.
. Parmesan fein reiben.

. Knoblauchzehen schalen und grob zerkleinern.
. Basilikum, natives Olivenol extra, Knoblauch und die Halfte der Pinienkerne mit einem

Stabmixer zerkleinern. Achtung: die Pinienkerner sollten bereits abgekdhlt sein. Du
kannst auch einen Morser oder einen Standmixer verwenden.

. Fein geriebenen Parmesan hinzugeben und untermischen.
. Restliche gektihlte Pinienkerne grob hacken und unterrthren.

. Mit Salz abschmecken.



