Srutzelfleisch

Zubereitung:

Die Schweineschnitzel diinn (0,5 cm) schneiden lassen
(am besten vom Metzger). FUr die Marinade den Knob-
lauch mit einem Messer leicht andrtcken. Olivendl mit
dem Knoblauch und den GewdUrzen verrihren und die
Schweineschnitzel damit marinieren.

Uber Nacht zugedeckt im Kiihlschrank durchziehen
lassen. Am nachsten Tag die marinierten Schnitzel
abwechselnd mit dem Kase in die Auflaufform oder

Backform aufrecht schichten.

Nach dem Garen mit selbstgemachten Rostzwiebeln

garnieren und geniefBen.

Zutaten fur 6 Personen
(Form ca. 25 x 10 x 7cm):

20 Schweineschnitzel

dunn geschnitten
(0,5 cm)

3 EL Olivendl

1 Knoblauchzehe
Paprika, Pfeffer, Salz,
Chiliflocken
20 Scheiben Emmentaler, dick

geschnitten (0,3 cm)

50 g Robstzwiebeln
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