Siiddeutscher Kartoffelsalat Zutaten fir 4  Personen
800 g festkochende Kartoffeln
1 TL Gemiisebriihe (instant)
2 kleine Zwiebeln
3EL Ol
Zucker
Salz
Pfeffer
1 EL mittelscharfer Senf
4 EL Weillweinessig
1 Salatgurke
1 Bund Schnittlauch

Zubereitung

1 Kartoffeln garen, schilen. Kartoffeln warm in Scheiben schneiden. In zwischen Briihe in 400 ml heilem Wasser auf
16sen. Zwiebeln schilen, fein wiirfeln und in 1 EL heiBem Ol ca. 3 Minuten andiinsten. Mit 1-2 TL Zucker
bestreuen, leicht karamellisieren. Mit Briihe abloschen, Senf, Essig und 2 EL Ol einriihren. Mit Salz und

Pfeffer kréftig abschmecken. Heif3 iiber die Kartofteln gieen, vorsichtig mischen. Kurz ziehen lassen.

2 Gurke waschen und in feine Scheiben hobeln oder schneiden. Schnittlauch waschen, trocken schiitteln und in
Roéllchen schneiden. Gurke und Schnittlauch unter den Salat mischen. Wird traditionell mit gebratenen Maul-
taschen oder Fleischkiichle (Frikadellen) gegessen.
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