Gurken - Salsa

Die Zwiebelwiirfel in Olivendl glasig anschwitzen. Dann die
Aprikosenkonfitiire und den Zitronensaft hinzugeben. Ordentlich
mit Salz, Pfeffer und Chili wiirzen und abkiihlen lassen.

In der Zwischenzeit die Gurke schilen und in kleine Wiirfel
schneiden. Dann den Zwiebel-Mix einriihren und alles ca. 1 Stunde
im Kihlschrank ziehen lassen.

Zutaten fiir 4 Portionen:

1 dicke

2 kleine

5EL

4EL

1 kleine

Salatgurke(n)

Zwiebel(n), gewiirfelt
Olivendl, zum andiinsten
Aprikosenkonfitiire

Zitrone(n), gepresst

Salz und Pfeffer, aus der Miihle

Chili, getrocknet, aus der Miihle


https://www.chefkoch.de/rezepte/1513181256634328/Gurken-Salsa.html

