Hahnchen auf arabische Art

mit Zwiebeln und Sumach

Man vermischt die Zwiebeln mit den Gewiirzen, reibt damit das
Huhn oder die Schenkel ein und gibt etwas Olivendl dazu.

Das Hahnchen mit den Zwiebeln in eine Auflaufform geben und fiir
ca. 45 min. bei 200°C im Ofen backen.

Zutaten fiir 4 Portionen:

Hahnchen oder 4
Hahnchenschenkel

Zwiebel(n), in Streifen
geschnitten

2EL Sumach
etwas Olivendl
2TL Kreuzkiimmel, gemahlen

Salz und Pfeffer


https://www.chefkoch.de/rezepte/893791194883045/Haehnchen-auf-arabische-Art.html

