Hollandischer Kasesalat

Den Kése in Wiirfel schneiden. Die Gewlirzgurken hacken. Die
Trauben halbieren ggf. vierteln. Den Lauch bzw. Lauchzwiebel fein
hacken. Die Zutaten in eine Schiissel geben.

Die Mayonnaise und Créme fraiche verriihren. Die Krauter sehr fein
hacken und zur Mischung geben.

Alles miteinander vermischen. Den Salat ca. 1 Stunde ziehen
lassen und dann geniel3en.

Zutaten fiir 3 Portionen:

200g

100g

100g

100g

Gouda, Emmentaler, Bergkdse
oder gemischt

Gewiirzgurke(n)

Weintrauben, rot oder blau oder
gemischt

Lauch, nur das WeiRe oder
Lauchzwiebeln

Fiir das Dressing:

3EL

3EL

1EL

Creme fraiche oder Schmand
Mayonnaise

Krauter z. B. Rosmarin, Salbei,
Petersilie, Oregano, Thymian

Salz und Pfeffer


https://www.chefkoch.de/rezepte/3403881506984772/Hollaendischer-Kaesesalat.html

