Lauwarmer Bohnensalat Zutaten fiir 4 Portionen:
400 g Kartoffel(n)

400g Brechbohnen
3 Zwiebel(n)
3 Zehe/n Knoblauch
n.B. Rosmarin
n.B. Petersilie

200g Speckwiirfel

etwas Salz und Pfeffer
n.B. Zitronensaft
Die Kartoffeln in Spalten schneiden und auf einem Backblech n.B. Olivendl
verteilen. Mit Olivendl betraufeln und Salz und Pfeffer
dariibergeben. Bei 180 °C Umluft goldbraun backen.
Wahrenddessen die Brechbohnen waschen und bissfest
blanchieren. Die Zwiebeln in Spalten schneiden und mit dem
Speck anbraten.
Die Krauter fein hacken. Wenn die Kartoffeln fertig sind, alles in
eine Schiissel geben.
Den Knoblauch dazupressen, die Krauter driiber und mit
Zitronensaft, Salz und Pfeffer abschmecken. Evtl. noch etwas
Olivendl zugeben.
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