Tomaten - Bohnen - Salat mit Feta

Die Bohnen putzen, waschen und mit dem Bohnenkraut 8 - 10
Minuten in Salzwasser garen, abschrecken, abgie3en und
abkihlen lassen. Den Salat waschen, trocken tupfen und in
mundgerechte Stiicke zerschneiden. Die Tomaten in Scheiben
schneiden. Die Zwiebeln schélen und in Ringe schneiden. Den
Feta-Kase in Stiicke schneiden. Knoblauch abziehen und durch die
Presse driicken.

Fur das Krauterdressing Meersalz, Pfeffer und Knoblauch mit dem
Essig verriihren. Das Rapsol zufiigen. Die Kréduter fein hacken und
das Dressing damit abschmecken. Den Salat auf Tellern anrichten
und mit dem Dressing betraufeln.
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