Buttermilchkuchen mit Kokos

Fiir den Riihrteig:
3 Eier
160g Zucker

1TL Vanillepaste

Prise Salz

300 ml Buttermilch

Zunéchst ein Backblech mit Backpapier auslegen und den Backofen auf180 °C 400g Mehl
Ober-/Unterhitze vorheizen.

Danach Eier, Zucker, Vanillepaste und Salz mit dem Handiiihrgerat schaumig 1Péckchen Backpulver

schlagen.

Nun die Buttermilch dazugeben und unteririihren. Fiir die Kokosschicht:

Anschliefend Mehl und Backpulver zur Masse sieben und unteriihren.
Den Teig auf das Backblech streichen. 200g Kokosraspel
Die Kokosraspel mit dem Zucker vermischen und auf dem Teig verteilen. 170 g Zucker
Danach den Buttermilchkuchen mit Kokos auf mittlerer Schiene ca. 20 Minuten

backen. .
acken Zum Trinken:

Zum Schluss den Kuchen aus dem Ofen nehmen und direkt vorsichtig mit der Sahneiibergielen.
200g Sahne
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