Eierlikor-Kasekuchen

Schritt 1 - Vorbereitung

Den Ofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Eine Springform am Boden mit
Backpapier auslegen und die Rander gut einfetten.

Miirbeteigboden vorbereiten:

Schritt 2 - Zutaten in eine Schiissel geben

Zuerst Mehl, Backkakao, Salz, Zucker und Vanillezucker in einer Schiissel mischen.
Dann die kalte Butter in Stiicke schneiden und dazugeben.

Schritt 3 - Miirbeteig kneten

Danach alles ziigig zu einem glatten Teig verkneten und diesen in Frischhaltefolie
gewickelt ca. 20 Minuten im Kiihlschrank ruhen lassen.

Schritt 4 - Miirbeteig ausrollen

Nach der Kiihlzeit den Miirbeteig auf einer leicht bemehlten Arbeitsflache in
SpringformgroRe ausrollen.

Schritt 5 - Miirbeteigboden formen & backen

Dann die Teigplatte in der Springform andriicken und mehrmals mit einer Gabel
einstechen. AnschlieRend den Miirbeteigboden auf mittlerer Schiene 10-15 Minuten
vorbacken.

Kasekuchen-Masse zubereiten:

Schritt 6 - Zutaten zusammengeben

Dafiir Quark, Ol, Sahne und Eierlikér mit den Schneebesen des Handriihrgerits
vermengen.

Schritt 7 - Quarkmasse verriihren

Danach Zucker, Vanillezucker, Puddingpulver und Eier dazugeben und alles zu einer
glatten Masse verriihren.

Eierlikor-Kasekuchen backen:

Schritt 8 - Ofen vorbereiten

Den vorgebackenen Boden aus dem Ofen nehmen und die Backtemperatur auf 160 °C

Ober-/Unterhitze zuriickstellen.

Schritt 9 - Quarkmasse verstreichen

Nun die Quarkmasse auf dem Miirbeteigboden verteilen und den Eierlikor-Kasekuchen

nach Omas Rezept fiir weitere 50-60 Minuten fertig backen.

Schritt 10 - Eierlikor-Kasekuchen abkiihlen lassen

AnschlieRend den Kasekuchen in der Springform vollstandig auskiihlen lassen und ihn

dann ca. 90 Minuten im Kuhlschrank kaltstellen.
Schritt 12 - Sahne auf Kasekuchen verteilen

Dann den Eierlikor-Kasekuchen aus der Springform I6sen und die Sahne darauf
verteilen.

Schritt 13 - Omas Eierlikor-Kasekuchen mit Eierlikor begieRen

Vor dem Servieren den Eierlikor dariiber flieBen lassen und dann genielRen.

Fiir den Boden:

180 g Mehl

25 g Backkakao

Prise Salz

50 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

120 g Butter, kalt

Fiir die Kdsekuchen-Masse:

1000 g Magerquark

80 ml Sonnenblumendl
100 g Sahne

250 ml Eierlikor

120 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

2 Packchen Puddingpulver,

Vanille

2 Eier

Fiir das Sahne-Topping:

200 g Sahne
1 Packchen Sahnesteif

100 ml Eierlikor
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