Gebratene Gurken

Die Gurken, Kartoffeln und Méhren reiben (in kleine Streifen) und
in ein Sieb zum Abtropfen geben. Zwiebel und Knoblauch klein
schneiden.

Das Ol erhitzen, Zwiebel und Knoblauch kurz anbraten, das
Gurken-Kartoffel-M&hren-Gemisch mit in die Pfanne geben. Die

Gewlirze hinzufiigen, ab und zu umriihren und ca. 10 min. braten.

Dann die Krauter, Butter und Frischkdse dazugeben. Wenn die
Masse langsam etwas anbackt und die Farbe dndert, ist es gut.
Gesamtbratzeit: ca. 15 min. Dazu passt ein gebratenes Ei.
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https://www.chefkoch.de/rezepte/1601901267386643/Gebratene-Gurken.html

