GLASUR FUR LEBKUCHEN

5 EL
2 EL
3 EL

Honig
Butter
Orangensaft

Staubzucker (gesiebt)

1 | Zuerst werden die Butter und der Honig ganz einfach in einem Topf erwarmt, bis sich eine

homogene, fliissige Masse bildet. Dabei stets riihren.

2 | Nun kommt nur noch der Orangensaft und Staubzucker dazu und fertig ist die Glasur fir

Lebkuchen.

3 | Die Glasur noch warm auf die fertigen Lebkuchen pinseln, sobald die Lebkuchenstiicke aus

dem Ofen kommen.


https://www.gutekueche.at/margarine-butter-artikel-1547
https://www.gutekueche.at/zucker-staubzucker-artikel-1545

