
SPRITZGLASUR GRUNDREZEPT

300 g Staubzucker

1 Stk Eiweiß (Größe M)

2 EL Zitronensaft

Eiweiß mit einer Gabel verquirlen. Staubzucker in eine Schüssel sieben und das Eiweiß mit
einem Holzlöffel unterrühren. Ab jetzt ein Handrührgerät verwenden. Zitronensaft nach und
nach unter arbeiten. So lange weiterrühren, bis die Masse cremig und fest ist. Die Glasur nach
Belieben mit flüssiger Lebensmittelfarbe einfärben.

https://www.gutekueche.at/zucker-staubzucker-artikel-1545
https://www.gutekueche.at/eier-artikel-1546
https://www.gutekueche.at/zitronen-artikel-1140

